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Esta deliciosa receta de una noche de semana se inspira en los rollitos de pato crujientes con
salsa hoisin, por lo que he dejado la sugerencia de servir abierta. El pollo seria feliz junto al arroz
jazmin fragante y las verduras al vapor para una comida equilibrada. De igual manera, puedes
desmenuzar la carne crujiente del hueso y servirla con una pila de panqueques, la salsa de
ciruela y algunas tiras finas de pepino y cebolla de primavera a un lado. De cualquier manera, es
un plato genial y apto para toda la familia.

Pollo crujiente, ciruelas y anis estrella

Tiempo de preparacion 15 min
Tiempo de coccién 30 min
Sirve para 4

4 muslos de pollo , con piel y hueso

2 cucharaditas de cinco especias chinas

Sal marinay pimienta negra

2 cucharadas de aceite vegetal

3 ciruelas — asegurate de que no estén demasiado maduras
4 cm de jengibre , pelado y finamente cortado

4 dientes de ajo , sin pelar y aplastados

2 estrellas de anis

3 cucharadas de salsa de soya

2 cucharadas de miel

Precalienta el horno a 230°C (210°C ventilador)/450°F/gas 8. Realiza algunos cortes en la piel y
la carne de cada muslo de pollo — esto ayudara a que se cocinen mas rapido — luego sazona
generosamente con las cinco especias, sal y pimienta. Vierte el aceite en una sartén grande y
apta para horno, coloca el pollo con la piel hacia abajo, luego coloca la sartén en un fuego medio-
alto y frie el pollo durante 15 minutos, dandoles la vuelta una vez a la mitad, hasta que la piel
esté dorada y comience a crujir.

Mientras se frie el pollo, corta las ciruelas a la mitad, retira las semillas y cortalas en cuartos.
Cuando el pollo haya tenido 15 minutos, agrega el ajo aplastado, el jengibre cortado y las
estrellas de anis en la sartén, colocandolos debajo de los muslos. Retira la sartén del fuego,
luego distribuye los cuartos de ciruela alrededor del pollo. Vierte la salsa de soya y unas
cucharadas de agua en la base de la sartén, luego rocia la miel por encima del pollo.

Transfiere la sartén al horno caliente y hornéalo durante 15 minutos, hasta que el pollo esté
cocido y pegajoso.

Um terremoto e tsunami de 2011 danificou as func¢des do fornecimento energético das usinas
Fukushima, provocando colapsos saque luva bet trés reatores. Apds mais que uma década no
armazenamento dos tanques ocupando muito espaco na usina nuclear para abastecer a agua
depois disso ter sido tratada pelo menos 1 vez com o uso d’agua marinha dia 24/ago proximo ao
inicio deste processo previsto décadas apos ser resolvido por um grupo inteiro (o0 numero total é
estimado).

O primeiro-ministro japonés Fumio Kishida e o presidente chinés Xi Jinping na reunido de cupula
saque luva bet novembro concordaram com a realizacédo das conversas cientificas por
especialistas, enquanto os paises realizaram uma sériede reunides informais.A declaragéo do



Ministério dos Negdcios Estrangeiros foi seuprimeiro reconhecimento publico as negocia¢des no
domingo [6]

A visita do chefe da Agéncia Internacional de Energia Atdmica, Rafael Mariano a usina saque
luva bet meados deste més confirmou que as descargas foram realizadas com seguranca
conforme planejado.
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